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A PARTAGER ! 
Planche de charcuterie *     x      x    
Planche de mozzarella *   x            
Planche de jambon de Parme *               
Planche de Burratina *   x            
*Foccacia (qui accompagne toutes les planches) x              
LES SALADES 
Bufala x  x      x      
Primavera x  x      x      
Mortadella x  x  x    x  x    
Caesar x  x      x      
Petites salades verte et tomates cerises x        x      
LES PIZZAS MYTHIQUES 
Margherita x  x            
Napolitaine x  x           x 
Quattro Stagioni x  x            
Maestro x  x            
Prosciutto x  x      x      
Prosciutto avec Parmigiano Reggiano x  x      x      
Burratina x  x  x      x    
Carciofo x  x        x    
Romana x  x            
Tartufo x  x        x    
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LES PIZZAS BASE TOMATE 
Bambino x  x        x    
Mozza x  x            
Jambon x  x        x    
Quatre fromages x  x            
Forestière x  x        x    
Caprine x  x            
Parmigiana x  x            
Carnivore x  x            
Fromagesque x  x            
LES PIZZAS BASE CREME 
Raviole x  x            
Chèvre miel x  x  x          
Bressane x  x            
Marcelline x  x            
Savoyarde x  x            
Norvégienne x  x           x 
LES PIZZAS DESSERT 
Banana x  x  x          
Rainbow x  x  x          
Rugissante x  x  x          
William’s x  x  x          
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LES DESSERTS 
Panna Cotta – fruits rouges   x            
Panna Cotta – caramel maison   x            
Panna Cotta – nocciolata   x  x          
Panna Cotta – poires caramélisées   x            
Tiramisu x  x  x          

Glace caramel « à la fleur de sel »  x x Fabriqué dans atelier manipulant soja, fruits à coque, arachide, 
sulfites, céleri, sésame, moutarde, lupin     

Glace vanille   x x Fabriqué dans atelier manipulant soja, fruits à coque, arachide, 
sulfites, céleri, sésame, moutarde, lupin     

Sorbet chocolat noir   x   x         
Fabriqué dans atelier manipulant œufs, gluten, fruits à coque, arachide, sulfites, céleri, sésame, moutarde, lupin 

Sorbets citron, fraise, framboise, mangue 
              

Fabriqué dans atelier manipulant lait, œufs, soja, fruits à coque, arachide, sulfites, céleri, sésame, moutarde, lupin 

   


